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2 EDITORIAL

Liebe Leserinnen
und Leser,

zwar wurde von der Bundesregierung die Mehr-
wertsteuersenkung und die Stromsteuererstattung
beschlossen, doch das Arbeitszeitgesetz wurde
noch nicht modernisiert. Im Koalitionsvertrag
hatten sich CDU, CSU und SPD darauf verstindigt,
das Backerhandwerk zukiinftig vom Sonn- und
Feiertagsarbeitsverbot auszunehmen. Fiir die Be-
triebe wiirde dies bedeuten, dass Mitarbeitende
auch an Sonn-und Feiertagen bis zu acht Stunden,
anstelle von den jetzigen drei Stunden eingesetzt
werden konnten, um Backwaren herzustellen und
auszuliefern. Laut des Zentralverbands des Deut-
schen Backerhandwerks miisse dies zligig in Kraft
treten, da Handwerksbicker ansonsten im Wett-
bewerb mit Tankstellen und Supermérkten keine
Chance hétten. Zudem betont der Verband, dass
die Backbranche als einziges Gewerk einen erheb-
lichen Ausbildungszuwachs verzeichnen konnte:
»Eine zeitgemi Re Regelung der Arbeitszeiten wiir-
de den Beruf noch attraktiver machen und jungen
Menschen eine klare Perspektive geben. Das wire
ein starkes Signal - nicht nur an unsere Betriebe,
sondern auch an die nidchste Generation von Ba-
ckerinnen und Bickern® erldautert der Hauptge-
schiftsfiihrer des Zentralverbands, Friedemann
Berg.

Uberdies ziehen digitale Angebote immer mehr
junge Menschen in die Backereibetriebe. Neben
dem Leitfaden fiir Auszubildende, gibt es das kos-
tenlose Netzwerk Leando, in dem Erfahrungen
ausgetauscht und Netzwerke gekniipft werden
konnen. Digitale Formate werden ebenso schon
seitldngerem in der Backbranche verwendet: Mit-
hilfe von Online-Schulungen werden Quereinstei-
ger, Azubis und langjidhrige Mitarbeiter durch das
erlangte oder erweiterte Fachwissen sicher im
Verkauf und kdnnen jegliche Kundenwiinsche be-
rlicksichtigen. Ob der Brotfiihrerschein oder das
Online-Verkaufstraining von Brot.Genau die pas-
sende Weiterbildungsmethode fiir Thr Unternehmen
ist, erfahren Sie ab Seite 30. Auch in puncto kiinst-
liche Intelligenz stehen Backstuben nicht zuriick:
Die Béckerei Huck und der Bickermeister Stefan
Richter wagen sich an Rezepte, die mittels der neu-
en Technologie erstellt wurden. Inwiefern sich
ihre Konzepte unterscheiden und was bei der Nut-
zung von kiinstlicher Intelligenz wichtig ist, lesen
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Mit selbstsicherem und motiviertem Auftreten konnen Ver-
kaufsgesprache optimiert und Umsatze gesteigert werden.

Sie ab Seite 24. Fiir neue und innovative Brote ist
natiirlich auch der Ernteertrag entscheidend: Nach
dem vorlaufigen Erntebericht der letzten Ausgabe
folgen nun Ergdnzungen von Ireks und der Schap-
fenmiihle: Die Weizenertrige erwiesen sich zwar
als qualitativ hochwertig, doch sdmtliche Getrei-
desorten unterscheiden sich beziiglich ihrer Qua-
litdt je nach Region des Anbaugebiets. Weitere
Informationen zur Ernte lesen Sie ab Seite 4.

Und auch funktionelle Backwaren sind erneut
Thema dieser Ausgabe: Auf der Anuga Bread &
Bakery Messe in Koln prasentierten iiber 400 Aus-
steller innovative Backwaren mit Fokus auf Pro-
teinanreicherung - etwa High-Protein-Brote oder
Aufstriche mit funktionellen Zutaten. Das wach-
sende Interesse der Verbraucher an gesiinderen,
pflanzenbasierten Lebensmitteln zeigt sich sowohl
im Markt als auch in Studien: Besonders pflanzli-
che Proteine stehen im Fokus. So sieht Backermeis-
ter Siegfried Brenneis in eiweildreichen Backwaren
einen wiederauflebenden Trend, getrieben durch
das steigende Erndhrungsbewusstsein der Bevol-
kerung. Wer diesen Trend aufgreift, kann als Ba-
ckerei neue Zielgruppen ansprechen. Wir berich-
ten dartiber ab Seite 20.

Viel Spal beim Lesen!

Ihr Redaktionsteam
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Die diesjahrige Ernte fiel qualitativ besser aus als
im Vorjahr, zudem lagen die Fallzahlen niedriger.
Besonders beim Dinkel verzeichneten sowohl die
Anbaufldachen als auch die Nachfrage ein Wachs-
tum. Mehr zu den unterschiedlichen Ertrigen
erfahren Sie ab Seite 4.
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Hoherer Proteingehalt &
niedrigere Fallzahl

Trotz herausfordernder Druschbedingungen fiel die Getreideernte
dieses Jahr mengenmafig und qualitativ besser aus als 2024. Ein Blick

in die ersten Analysen.

Text: Isabell Koster

eutschland ist alles in allem mit einem
D blauen Auge davongekommen® fasst Land-

wirt Volker Schenkel die diesjahrige Ge-
treideernte im Erntegesprich des Backzutaten-
herstellers Ireks zusammen. Entscheidend fiir
dieses Ergebnis sei gewesen, dass die Regenpha-
se in diesem Jahr recht friih eingesetzt habe, als
ein Grof3teil des Getreides noch nicht erntereif
war. ,In den ersten zwei der insgesamt vier nas-
sen Sommerwochen entstand daher kaum Scha-
den. Im Jahr 2024 setzte der Regen dagegen erst
um den 23. Juli ein, als das Getreide weiter ent-
wickelt war - die Folgen waren deutlich gravie-
render. In diesem Jahr verhinderte der friithe
Regen grolRere Ausfille, auch wenn es regional
deutliche Unterschiede gab.“ Dennoch lag die
Erntemenge fiir Getreide (ohne Kérnermais) laut
dem Bundesministerium fiir Landwirtschaft,
Erndhrung und Heimat (BMLEH) in allen Bun-
deslindern aufler in Brandenburg (minus 4,2
Prozent) iiber dem mehrjahrigen Vergleich, den
grofSten Zuwachs verzeichnete dabei Nordrhein-
Westfalen (plus 11,0 Prozent) vor Niedersachsen
(plus 8,4 Prozent) und Rheinland-Pfalz (plus 7,9
Prozent). Insgesamt sprach der Deutsche Bauern-
verband (DBV) jedoch von einer durchschnittlichen
Getreideernte, die mit insgesamt 43,5 Millionen
Tonnen rund zehn Prozent iiber den schlechten
Ergebnissen des vergangenen Jahres (2024: 39
Millionen Tonnen) liegt. Das BMLEH gab in sei-
nem Erntebericht vom 3. September sogar eine
Menge von rund 44,7 Millionen Tonnen an. Laut
dem DBV hat neben der Erweiterung der Anbau-
flachen (plus 3 Prozent gegeniiber dem Vorjahr)
vor allem der deutlich gestiegene Ertrag (plus8
Prozent gegeniiber dem Vorjahr) zu diesem Er-
gebnis beigetragen. Denn im Durchschnitt aller

Getreidearten (ohne Kérnermais) erreicht der
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Hektarertrag nach bisherigem Kenntnisstand in
diesem Jahr 73,0 Dezitonnen. Dies sind 12,7 Pro-
zent mehr als im Vorjahr, sowie 7,3 Prozent mehr
als im Mittel der Jahre 2019 bis 2024. Trotz regi-
onaler Unterschiede verbesserten sich in allen
Bundesldandern die Hektarertrdge sowohl im
Vergleich zum Vorjahr als auch im Vergleich zum
Durchschnitt der Jahre 2019 bis 2024. Trotz dieser
ausgepragten regionalen Schwankungen fiel die
diesjahrige Getreideernte auch qualitativ besser
aus als im vergangenen Jahr und konnte den Ex-
perten zufolge bei den ersten Backversuchen
liberzeugen: Die Enzymaktivitat ist sorteniiber-
greifend hoher als im vergangenen Jahr, die Fall-
zahlen sind niedriger und der Rohproteingehalt
fallt erfreulicherweise ebenfalls hoher aus. ,,Mit
dem Getreide dieser Ernte lassen sich gute Brote
und Brotchen backen®, freut sich der Leiter des
Béckergeschifts der Schapfenmiihle Jiirgen El-
lerkamp im diesjahrigen Erntegespréach des Un-
ternehmens. Neben dem Max-Rubner-Institut
(MRI), dem BMLEH und dem Backzutatenher-
steller Ireks lieferte der Getreidespezialist erste
detaillierte Analyseergebnisse der Ernte 2025, in
die wir im Folgenden einen Einblick geben.

Mehr Weizen von sehr guter Qualitat

Die wichtigste Getreidekulturistin Deutschland
nach wie vor Winterweizen. Nach dem witterungs-
bedingten Riickgang im Vorjahr wurde die An-
baufliache 2025 um 15,2 Prozent auf 2,86 Millionen
Hektar vergrofRert. Im Durchschnitt liegt der
vorldufige Hektarertrag bei 78,5 Dezitonnen und
damit 9,6 Prozent liber dem Vorjahr. Die Ernte-
menge an Winterweizen erreicht voraussichtlich
22,5



WEIZENMEHL QUALITAT 2025 IM DURCHSCHNITT >

Fallzahlen Feuchtglutengehalte
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W etwas hohere Enzymaktivitét

W hohere Feuchtglutenwerte von durchschnittlich 1,5 %
™ meist weiche und geschmeidige Gluteneigenschaften
¥ Wasseraufnahme etwas besser als im Vorjahr

™ Garverhalten wie im Vorjahr

M bessere Garstabilitit

M etwas héheres Geb&ckvolumen

™ markanteres Ausbundverhalten

Mverstarkte Krustenbraunung
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Verarbeitungstipps

™ Teigausbeute in der Ubergangszeit moderat reduzieren
™ Knetzeiten iiberpriifen (Glutenqualitat beriicksichtigen)
™ Teigtemperaturen beibehalten - ideal sind 22 - 25 °C

™ Teigruhezeiten etwas verkiirzen

™ Temperatur in der Lagerphase etwas reduzieren

Quelle: Erntebericht 2025, Ireks

ROGGENMEHL QUALITAT 2025 IM DURCHSCHNITT

Fallzahlen Amylogrammeinheiten
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™ gestiegene Enzymaktivitat

™ geringere Verkleisterungswerte

™ normale Teigeigenschaften und Teigentwicklung
™ Braunungsverhalten etwas starker

™ normales Gebackvolumen

™ gutes Versduerungsvermégen der Sauerteige

™ Krumenlockerung etwas besser

™ langere Frischhaltung der Brote

Verkleisterungstemperaturen
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Verarbeitungstipps

™ Versiuerung beibehalten

™ Koch- und Briihstiicke iiberpriifen und bei Bedarf leicht
reduzieren

™ Teigausbeute beibehalten

™ Backmittel zur Stabilitit und Frischhaltung einsetzen

™ Teigtemperatur kontrollieren - optimal sind 26 - 28 °C

™ Teigruhen etwas verkiirzen

™ Anbacktemperatur etwas erhohen

™ Backzeiten iiberpriifen
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Millionen Tonnen. Im Vergleich zum Vorjahr,
das sowohl hinsichtlich Anbauflédche als auch Er-
tragen unterdurchschnittlich war, wéire das eine
Zunahme um mehr als ein Viertel (26,3 Prozent).
Das Ergebnis ldge aullerdem um 6,4 Prozent iiber
dem mehrjidhrigen Durchschnitt. Die bis dato ana-
lysierten Proben beim Weizen weisen einen Roh-
proteingehalt von 12,0 Prozent auf; bei der letzt-
jahrigen Ernte wurden im Schnitt 11,6 Prozent
erreicht. Den hochsten durchschnittlichen Roh-
proteingehalt von 13,6 Prozent weisen die bisher
ausgewerteten Proben aus Bayern auf. Das Schluss-
licht bildet Nordrhein-Westfalen (10,5 Prozent).
Landwirt Volker Schenkel trifft im Ireks-Erntege-
sprach mit Anwendungstechniker Alexander Veit
eine erste optimistische Einschitzung zur Giite:
»In diesem Jahr liegt die Weizenernte qualitativ
iiberwiegend im A- und E-Bereich. Niedrigere Pro-
teinwerte von 12,5 oder darunter treten nur ver-
einzelt auf. B-Weizen ist entsprechend knapp.“ Fiir
diesen Umstand gebe es mehrere Griinde: In der
zurlickliegenden Vegetationsperiode profitierten
die Getreidebestinde zum einen von einer hoheren
Zahl an Sonnenstunden. Dadurch konnte die Pho-
tosynthese intensiver ablaufen, was die Stickstoff-
aufnahme und damit die EiweiRRbildung begiins-
tigte. Zum anderen fiihrten ausgepragtere Tro-
ckenphasen dazu, dass die Pflanzen tiefere Wur-
zeln entwickelten. Auf diese Weise erschlossen sie
zusitzliche Wasserreserven und konnten Stickstoff
aus tieferen Bodenschichten aufnehmen, was sich
positiv auf den Proteingehalt des Korns auswirkte.
Uberdies bewegen sich die Ernteertrige insgesamt
im durchschnittlichen Bereich. Da das Diingen
laut Schenkel aber im iiblichen Umfang erfolgte,
habe den verbleibenden Kérnern durch die gerin-
gere Gesamternte eine hohere Nahrstoffkonzent-
ration zur Verfiigung gestanden, was ebenfalls zu
den positiven Ergebnisse beigetragen habe. Die
weiteren Analyseergebnisse der bisher ausgewer-
teten Proben im Detail sowie ein Ausblick:

» Die Klebergiite ist insgesamt dehnbar und elas-
tisch. Die auswaschbaren Klebermengen erreichen
mit 23,9 Prozent einen héheren Wert als im Vorjahr
(22,6 Prozent). Die Beschaffenheit des Glutens beim
Erntelibergang ist meist weich und geschmeidig.
Vereinzelt gibt es Partien mit einem straffen Glu-
ten. Durch die erh6hte Enzymatik entwickelt sich
der Teig etwas schneller.
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» Auch der Sedimentationswert, ein indirektes
Mals fiir die Proteinqualitit, liegt mit 40 Millilitern
leicht tiber dem Vorjahresniveau (38 Milliliter).
Die Schapfenmiihle geht sogar von 45 Millilitern
aus. Damit bewegt sich der Wert wieder im nor-
malen Bereich. Die Mehle zeigen dadurch ein bes-
seres Quellungsvermdgen und eine hohere Was-
seraufnahmefahigkeit

» Die Auswirkungen der Witterung im Juli und
Augustlassen sich am Qualitdtsmerkmal Fallzahl
ablesen. Sie liegt im Schnitt bei 302 Sekunden (Vor-
jahr: 356 Sekunden). Rund 20 Prozent der diesjih-
rigen Weizenernte unterschreiten die vom Handel
geforderte Mindestfallzahl von 220 Sekunden.
Besonders stark betroffen sind Bayern, Branden-
burg und Schleswig-Holstein: Dort weisen iiber 40
Prozent der Proben Werte unterhalb dieser Gren-
ze auf.

» Der Auswuchs ist mit durchschnittlich 1,02 Ge-
wichtsprozent deutlich hoher als im Vorjahr (0,06
Prozent).

» Das Hektolitergewicht hat sich hingegen verbes-
sert: 76,9 Kilogramm/Hektoliter gegeniiber 75,4
kg/hl im Vorjahr. Auch der Schmachtkornanteil
liegt mit 0,41 Prozent unter dem Wert von 2024
(0,81 Prozent).

» Zum Auftreten von Mykotoxinen, also Schim-
melpilzgiften, im geernteten Getreide zeigen die
weiteren Untersuchungen am MRI niedrige Ge-
halte an Deoxynivalenol (DON) und auch geringe
Gehalte an Zearalenon (ZEA). Bisher tiberschritten
keine der untersuchten Weizenproben den zulés-
sigen Grenzwert fiir DON von 1000 Mikrogramm
pro Kilogramm fiir unverarbeitetes Getreide. Al-
lerdings wurde in zwei Weizenproben der Hochst-
gehalte an ZEA von 100 pg/kg tiberschritten.

Roggen: Grofle Qualitatsunterschiede

Roggen und Wintermenggetreide wurden auf
einer Fliche von knapp 540.800 Hektar angebaut,
somit verdnderte sich die Flachengroéfe kaum ge-
geniiber 2024 (plus 1,0 Prozent). Der Hektarertrag
verbesserte sich um 16,2 Prozent gegeniiber 2024
auf 56,1 Dezitonnen. Die Erntemenge iibertraf das
schwache Vorjahr mit 3,0 Millionen Tonnen um
17,3 Prozent. Hinter dem sechsjahrigen Durch-



schnitt bleibt die Erntemenge hingegen um
3,8 Prozent zuriick. Zudem sind die Qualitaten
heterogen ausgefallen: Je nach Ernteabschnitt
wurden Partien mit sehr hohen Fallzahlen und
nach dem Regen mit niedrigen Fallzahlen ge-
droschen.

» Die Roggenernte zeigt sich infolge der Wit-
terungsbedingungen wihrend der Ernte eben-
falls etwas enzymaktiver. Die untersuchten
Partien liegen im Mittel bei einer Fallzahl von
235 Sekunden (Vorjahr: 280 Sekunden). Ent-
sprechend weist die Stiarke niedrigere Verkleis-
terungstemperaturen und geringere Amylo-
gramm-Maxima auf (71,0 Grad Celsius; 1.117
Amylogramm-Einheiten (AE); Vorjahr: 72,2 °C;
1.203 AE).

» Das Hektolitergewicht liegt mit 73,1 kg/hl
leicht unter dem Vorjahreswert von 73,6 kg/
hl. Der Schmachtkornanteil ist mit 2,5 Prozent
gegeniiber 2,3 Prozent im Vorjahr etwas erhoht.
Regional treten erneut vereinzelt Ausbeute-
verluste auf.

» Das Vorkommen von Mutterkornsklerotien
betrigtim Durchschnitt 0,09 Prozent und liegt
damit unter dem Vorjahreswert von 0,14 Pro-
zent. Allerdings liberschreiten weiterhin 27,8
Prozent der Proben den Grenzwert von 0,05
Prozent. In den bisher analysierten Roggen-
proben lagen alle ermittelten Mykotoxin-Ge-
halte fiir DON und fiir ZEA unterhalb der gel-
tenden Grenzwerte. ,Insgesamt wurde in die-
sem Jahr eine gute Bandbreite von Brotgetrei-
de-Qualitidten geerntet, die Beschaffung der
entsprechenden Weizen- und Roggenpartien
hat sich fiir die Miihlen deutlich entspannt.
Sinkende Fallzahlen miissen dennoch stindig
im Blick behalten werden®, heil$t es zusam-
menfassend aus den Reihen der Analysten des
Max Rubner-Instituts.

Dinkel: Nachfrage wachst

Der Dinkelanbau wurde im Herbst 2024
deutlich ausgeweitet, nachdem die Aussaat-
flachen zuvor zwei Jahre in Folge stark reduziert
worden waren. Mit rund 120.000 Hektar liegt
die Anbaufldche nun deutlich iiber dem Vor-
jahresniveau. Entsprechend sei 2025 eine spiir-
bar groBere Ernte zu erwarten, sofern die
Ertrdge mindestens durchschnittlich ausfallen.
Exakte Zahlen liegen allerdings nicht vor, da
die Dinkelernte statistisch nicht erfasst wird.
Nach vielen Messungen im firmeneigenen La-
bor hat die Schapfenmiihle nun folgende Ver-
dnderungen zum Vorjahr festgestellt: Die En-
zymaktivitat ist leicht erhoht, wihrend die
Fallzahl deutlich niedriger ausfillt. Der Feucht-
klebergehalt liegt leicht tiber dem Vorjahres-
wert, die Knettoleranz bleibt hingegen ver-
gleichbar. Die Krume zeigt sich etwas ballen-
der, die Porung insgesamt offener. Zudem fallt
die Braunung intensiver aus. Bickermeister
Alexander Veit von Ireks ist zufrieden: , Die
Ernte 2025 hat eine erfreulich positive Ent-
wicklung genommen, trotz der erneut heraus-
fordernden Wachstums- und Erntebedingun-
gen.”
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